ROSAVITE

Rosato Terre degli Csecl
indicazione geografica tipica

LNVAGGIC Montepulciana 100%
EFCCA O WENDEIMA fing Settembre

RACCCLTA la vendemmia viens sseguita manualments e 1l
conferimento awisnes in conteniton di piccoles dimension,

FIGIATURA: la pigistura. pravia separazicns del raspl & blanda allo
scopo di nspstiars lintegrita degli acini

VIRNIFCASCHE dopo una breve macerazicne di 10 ore. in cui il
mcsto rimans a contatio con ls bucce. si ssegue Una pressatura
soflice.

FERMEMTAZCHE in bianco per una durata di circa 10 giormi a una

temperatura cortrollata di 18°48" C.
GRADAZICHE ALCOLICA 135 % ol
ASPETTO: rosa cliegia crstalling

SEMNSAZON OLFATTIVE fruttato con spiccata intensita di cilisgia
mela rossa fragoline di bosco & lampons.

GUSTC fresco. morbide con una nota di fragrarza prolungata
TEMPERATURA DI SERVIAD 12724 C.

ABBIMAMBNTC: Ottimo come apentive. Consigliato con antipasti
diterra o di mare. salumi & formagg tipici del Molise. Di facils
abbinamento con primi & secondl a base d came o di pesce

ROSAVITE

osato Terre degli Osc
GT
Grapes Meontepulciano 100%
Harvest time snd of Septermbsr.

Collsction the harvest is done manually and the transfer takes
place in small contansrs,

Crushing crushing after ssparation of the stalks is mild in crdsr
to respect the integrity of the grapes

Vinification: after a short macsration for 10 hours. in which the

Juice remains in contact with the skins. yvou ars gently pressed

Fermnentation white for a pericd of about 10 days at a
controlled tempsrature of 16" 18 C

Aloohol content 135% wol
Appearance cherry pink crystal

Araorma Fruiby with strong intensity of chemy. red appls
sirawbemss and raspbemes

Taste fresh soft with a hint of lingsring fragrancs.

Senving temperaturs 127 -14 7 T

Senving suggestions Excellent as an apentf. Good with ssafood
or appetizers. meats and chessss of Molizs. Easy to combine
with firet and second courses of maat or fish



